e oM |

. 99 T 09 T @
b s B 5 @

2000 00 .




MORT SUBITE SE DEGUSTE AUSSI A NOEL !

KRIEK FIZZ

UN COCKTAIL QUI FAIT PETILLER
LES PAPILLES !

A partager lors d’'un repas de fin d’année,
le cocktail « Kriek Fizz » réalisé a base
de Mort Subite Lambic Kriek,
pour une création étonnante aux douces
saveurs de Noél.

Une recette facile a réaliser :

- Verser dans un verre a cocktail
un citron jaune pressé
et 2 cl de Triple Sec
. Ajouter une bouteille
de Mort Subite Lambic Kriek
et un zeste d’'orange
- Saupoudrer de cannelle

et ajouter quelques glacons
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TROIS BIERES FRUITEES ET ACIDULEES
POUR ACCOMPAGNER LES MENUS FESTIFS

LAMBIC GUEUZE

Héritage d’un savoir-faire unique,

Lambic Gueuze propose
un mélange équilibré entre
ardmes fruités et notes boisées,
relevés par une douce acidité.
Elégante avec sa robe blonde
aux reflets cuivrés, cette biere
mélant lambics jeunes
et vieillis en f{it de chéne
se distingue par ses notes
de pomme cidrée.

De quoi s’associer & merveille
avec le cété trés rond
du foie gras de canard.

LAMBIC BLANC

Ce jeune Lambic a la robe jaune
pale et 4 la mousse blanche
et crémeuse est délicatement
acidulé. Grace a ses notes
abricots et fruits jaunes,
Lambic blanc réveille
et rafraichit le palais.
Déguster fruits de mer
ou poissons fumés avec
Lambic Blanc, c’est garantir
un parfait équilibre entre saveurs
iodées et citronnées,
et légéreté de la biére.

*Prix moyen conseillé

LAMBIC KRIEK

Assemblage de jeunes lambics
et de lambics vieillis en fat
de chéne auxquels sont ajoutées
des cerises fraiches de Belgique,
Lambic Kriek, a la robe rouge
rubis, aux notes de confiture
de griottes et de cerises aigres
accompagne idéalement
des plats gourmands.

A 'heure du dessert, 'acidité
de la biére viendra équilibrer
'amertume du chocolat noir
pour un moment encore
plus gourmand.
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